Pastinakenschaumsüppchen
	Produkte 
	Vorbereitung
	Mengen

	Pastinaken
	waschen / fein würfeln
	0,600 kg

	Zwiebeln
	feine Würfel
	0,120 kg

	Staudensellerie
	fein hacken
	1/8 Packg.

	Knoblauch
	fein hacken
	1 Zehe

	Speiseöl
	
	0,080 l

	Hühnerbrühe
	
	1,200 l

	Weißwein
	
	0080 l

	Küchensahne
	
	0,300 l

	Salz /weißer Pfeffer / Muskatnuss
	
	nach Geschmack

	Zitronensaft
	
	1 Zitrone

	Koriander
	gestoßen
	nach Geschmack

	Butter
	
	0,030 kg


Zubereitung:

Für die Suppe

( Öl erhitzen, Zwiebeln, Knoblauch und Pastinaken darin anschwitzen

( Staudensellerie Würfel hinzugeben, ebenfalls andünsten

( mit Hühnerbrühe, Weißwein und Schlagsahne auffüllen

( bei mittlerer Hitze ca. 25 Minuten köcheln lassen

( mit dem Pürierstab pürieren und anschließend im Standmixer aufschäumen

( mit Salz, weißem Pfeffer ,Muskat  und dem Zitronensaft abschmecken
( Butterflocken zur Verfeinerung
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